
PER INIZIARE 

Benvenuto dello chef

L’ANTIPASTO DI NATALE ALLA MANIERA DEI PISANI:
Bao con caviale di lenticchie e panna acida

Cotechino, scampi, salsa verde e pearà

Millefoglie di carciofo, topinambur e agrumi

PRIMI PIATTI
Lasagna aperta, capesante, ragù d’oca e mandorle

Passatelli di castagne in brodo di cappone e radicchio

SECONDO
Faraona in due cotture con il suo fondo, patate, broccolo fiolaro e tartufo nero

DESSERT
Caldo freddo di mandorlato di Cologna Veneta 

Il nostro panettone artigianale con crema di mascarpone
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