
G L I  AU G U R I  D I  N ATA L E 
I N  O S T E R I A  D E L  G UÀ

Il periodo più atteso dell’anno sta per arrivare e l’aria si 
accende di profumi, calore e convivialità.



  AU G U R I  C L A S S I C I   
Un menù che sa di casa

Flan so!ce alla zucca, insalatina di funghi e fonduta di pecorino

Risotto selezione Carnaroli al cavolo nero, mandorle e tastasale

Guancia di maialino, spuma di patate e cicoria ripassata

Tartelletta con namelaka al pistacchio, frutti rossi e gelato alla crema
Panettone Artigianale

• €55 • 
1 bottiglia di vino ogni tre persone, coperto, acqua e ca!è inclusi

T R E  P E R CO R S I  D I V E R S I , 
U N I T I  DA L LO  S T E S S O 

S P I R I TO. 
 

il piacere di ritrovarsi e condividere la 
bellezza delle feste in un’atmosfera 

ra"nata e accogliente.

I MENÙ SONO PENSATI PER GRUPPI A PARTIRE DA 10 PERSONE.



  A R M O N I A  D E L L E  F E S T E   
Tra terra e mare

Flan so!ce alla zucca, insalatina di funghi e fonduta di pecorino

Fregola risottata alla pescatora e limone salato
Raviolo aperto con ragù di cortile, za"erano e spuma di monte veronese

Brasato di manzo al vino rosso, spuma di patate e cicoria ripassata

Tartelletta con namelaka al pistacchio, frutti rossi e gelato alla crema
Panettone Artigianale

• €70 • 
1 bottiglia di vino ogni tre persone, coperto, acqua e ca!è inclusi

  S P I R I TO  D E L  N ATA L E   
Un’esperienza a tutto tondo

Insalatina di cappone, verdure agrodolci, salsa verde e senape
Uovo 64°, zucca, erbe amare e pecorino

Fregola risottata alla pescatora e limone salato
Raviolo aperto con ragù di cortile, za"erano e spuma di monte veronese

Guancia di manzo al vino rosso, spuma di patate e cicoria ripassata

Tartelletta con namelaka al pistacchio, frutti rossi e gelato alla crema
Panettone Artigianale

• €85 • 
1 bottiglia di vino ogni tre persone, coperto, acqua e ca!è inclusi



Via Risaie, 1/3, 36045
Bagnolo di Lonigo, Vicenza

+39 0444432754
info@osteriadelgua.it

@osteria_delgua


