
Menu di Natale

Apetizer
Frittella di baccalà, maionese al rosmarino

Brodo di cappone e funghi
Tigella e soppressa

Antipasto
(a scelta)

Minestrone contemporaneo, mazzancolla e verdurine invernali
o

Stufato d’anatra, salsa verde, pane al grano arso e profumo d’arancia

Primo
(a scelta)

Risotto, fondente di cipolle, aceto balsamico tradizionale, alloro e Parmigiano Reggiano
o

Tortello di zucca, brodo concentrato all’anice stellato e branzino

Secondo
(a scelta)

Costina di manzo cotta lentamente, purè di sedano rapa, quinoa fritta e jus speziato
o

Salmerino cotto e crudo, bietoline ripassate, emulsione al riccio di mare, beurre blanc alla camomilla

Pre dessert
Mela-mangio, come una mela cotta: mela, cointreau e cannella

Dessert
Interpretazione del pan di zenzero: biscotti, zenzero, canditi e cioccolato dulcey

Piccola pasticceria
Lollipop cioccolato e nocciola

Torroncino alla mandorla
Caramella mou

€ 80 | prezzo a persona

Nel caso vi fossero eventuali problematiche riguardanti allergie o intolleranze,
vi preghiamo di farlo presente quanto prima. Vino e bevande non sono compresi nell ’offerta.


